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Von Vincent Klink : Voll ins Gemse: 120 essentielle Rezepte und 40 Storys before purchasing it in order to gage
whether or not it would be worth my time, and all praised Voll ins Gemse: 120 essentielle Rezepte und 40 Storys:

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen0 von 0 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Kerbel-
Hollandaise und soinasse KartoffelsalatV on ChristelEin klasse Buch ..... nachdem ich mich gleich auf die Kerbel-
Hollandaise strzte und das Rezept auf den Thermomix umsetzte, was gleich auf Anhieb klappte, hatte dazu auch keine
Bedenken, war ich so angenehm berrascht mit weniger Butter und ohne Sahne ein solch exzellentes Ergebnis, dass die
Zubereitung nur noch mit dieser Zutatenliste in meine Repertoire bernommen wurde (Kruter knnen ausgetauscht oder
weggel assen werden).Als ich dann die tolle Geschichte zum Kartoffelsalat gelesen hatte, das Rezept kannte ich ja
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schon, war ich einerseits etwas enttuscht. Hatte sich doch mein Sohn zu einem Praktikum, whrend seiner
Kochausbildung 2012/13 in Waiblingen auf der Wielandshhe beworben und darauf eine rasant schnelle Absage
erhalten. Dawre doch einem halb Schwabe/Badener, der den Kartoffelsalat nur lauwarm und soichnassisst, bis heute
diese Geschichte dieses Salates nach VK nicht kennt, der den Rostbraten vorzglich zubereitet und Linsen mit Sptzle
liebt, auch zu einem Vierwchigen Praktikum auf der Wielandshhe nicht am verkehrten Platz gewesen....mglichweise
htte er dort sogar eine Chance auf ein wenig mehr Kochkunst gehabt..... c'est laviel0 von 0 Kunden fanden die
folgende Rezension hilfreich. Typischer KlinkVon reinholdWer die "schreibe” von Vincent Klink und seine Kche
mag, ist hier bestens aufgehoben.Auf einmal gibt es mehr Gemse - komisch :-)3 von 4 Kunden fanden die folgende
Rezension hilfreich. KochgeschichtenVon Uli BurkhardtWie immer bei Vincent Klink: gut gewrzte Gemserezepte ,
die man einfach ausprobieren muss und die auch gut schmecken - kurzum, sehr zu empfehlen.

PressestimmenDer Mann schreibt so saftig und elegant, wie er seine Sterne-K che zubereitet. (Spiegel

Online)K urzbeschreibungJemand sagte einmal, Gemse schmecke am besten, wenn man es kurz vor dem Verzehr
durch ein Schnitzel ersetzt. Der Satz mag bisher vielleicht wahr gewesen sein nach der Lektre dieses Buches jedoch
nicht mehr. In ber hundert Rezepten zelebriert Vincent Klink die Zubereitung von Spargel und Tomate, Rettich und
Sauerkraut, Spinat und Kartoffel auf eine Art und Weise, die dem Leser das Wasser im Mund zusammenlaufen |sst.
Dazwischen streut er wie eine Prise Salz Geschichten von, ber und mit Gemse.ber den Autor und weitere
MitwirkendeVincent Klink, Jahrgang 1949, betreibt in Stuttgart das Restaurant Wielandshhe. Einem greren Publikum
wurde er bekannt durch die Fernsehsendungen ARD Buffet und Kochkunst (seit 1997). Bei Rowohlt sind seine Bcher
Sitting Kchenbull (2009), Immer dem Bauch nach (2011), Voll ins Gemse und Ein Bauch spaziert durch Peris (beide
2015) erschienen.



