[Download pdf ebook] Mach's dir selbst: Das Starter-K ochbuch

Mach'sdir selbst: Das Starter-K ochbuch

Von Ute Scheffler
DOC | *audiobook | ebooks | Download PDF | ePub

e e i T o AL
i k - N '

i’

Starter-l(ochbuc'n

nl +
READ ONLINE

Produktinformation -Vkaufsrang: #1362371 in BcherVerffentlicht am: 2009-03-10Format:
RestexemplarAbmessungen: 8.54 x .67b x 8.54|, Einband: Gebundene Ausgabel28 Seiten | File size: 58.Mb

Von Ute Scheffler : Mach'sdir selbst: Das Starter-K ochbuch before purchasing it in order to gage whether or not
it would be worth my time, and al praised Mach's dir selbst: Das Starter-K ochbuch:

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen3 von 5 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. gutes
Einsteiger-K ochbuchV on leuchtfeuerEin gutes Einsteiger-K ochbuch in ansprechendem und trendigem Ouitfit.Nicht
nur die Grundlagen der Zubereitung, auch Hinweise zu Einkauf und Resteverwertung findet der "SCHNEL L-was-auf-
den-Tisch-bringen" -Wollende.Ein schnes Geschenk fr Teens und zum Einzug in die 1. eigene Wohnung (vielleicht
mit Lebensmittelkorb :-)) und fr "Jungs und Mdels".

ProduktbeschreibungK ochen will gelernt sein! Doch was wird gekocht, wenn man abends aus der Uni, von der Arbeit
oder der Aushildung kommt? Was sind die richtigen Mengen fr ein oder zwei Personen und wieviel gehrt in den Topf,
wenn Freunde kommen? Hier gibt esjede Menge

KurzbeschreibungK ochen will gelernt sein. Schritt fr Schritt werden leichte und anspruchsvollere Rezepte erklrt,
Vorschige fr das passende Getrnk und Dessert sowie ntzliche Hinweise zum Einkauf und zur V orratshaltung gegeben.
ber Mengen und Mae, Vorrte und Lagerung, wichtige Kchenhelfer, geeignete Tischdekoration, verschiedene Gewrz-,
Obst-, Gemse- und Fleischsorten erfahren junge Kche ebenso viel wie ber die verschiedenen Zubereitungsarten.
Kleine Symbole auf jeder Rezeptseite geben Auskunft ber Schwierigkeitsgrad, Zeiteinteilung und Preiskategorie jeder


http://f3db.com/pub/links.php?id=3897982552

Speise. Von Bratkartoffeln, Pasta, Omelett, Gemsepfanne bis zu kleineren Mens und beliebten Partygerichten bietet
dieses Kochbuch fr jeden Geschmack und Anlass das richtige. Ein Muss fr jeden Kchenneuling, der im Zeitalter von
Tiefkhlpizza und Ttensuppen kulinarische Herausforderungen spielend meistern will.ber den Autor und weitere
MitwirkendeUte Scheffler, promovierte Kulturwissenschaftlerin, Publizistin und Werbefachfrau in Leipzig, hat fr den
BuchVerlag bereits die Erfolgstitel "Alles Soljanka - oder wie?', "Der Goldbroiler”, "Fisch auf jeden Tisch", "Koche
mit Liebe...", "Drinks" und das " Zwiebackbchlein" geschrieben und ist Herausgeberin des Kult-Kalenders "1000 feine
Dinge".



