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Von La Linster : Einfach fantastisch!: Rezepte, Tipps Tricks der Spitzenkchin -  before purchasing it in order to 
gage whether or not it would be worth my time, and all praised Einfach fantastisch!: Rezepte, Tipps Tricks der 
Spitzenkchin -: 

Produktbeschreibung2015 Einfach fantastisch!, Rezepte, Tipps Tricks der Spitzenkchin - , Deutsch, 23 Illustr., 129 
Illustr. berw. Ill. Pp. 28 cm Mnchen 159 S. [Modernes Antiquariat 640 Hauswirtschaft und Familienleben Allgemeine 
Kochbcher, Grundko]

KurzbeschreibungGelingsichere Rezepte der beliebten SternekchinLea Linster, die beliebte Sternekchin aus 
Luxemburg, hat fr dieses Buch mehr als 100 Rezepte kreiert. Von pikanten Bltterteig-hrchen ber Rinderfilet mit 
Cranberry-Soe bis hin zum kstlichen Schokoladen-Souffl bietet die Spitzenkchin die ganze Palette kulinarischer 

http://f3db.com/pub/links.php?id=3809434949


Verfhrungen. Und wie immer bei Lea Linster ist garantiert: Alles gelingt, auch ohne viel Erfahrung. Ein wundervolles 
Kochbuch, unentbehrlich fr alle, die Kochen zu ihrem Hobby gemacht haben. ber den Autor und weitere 
MitwirkendeDIE SPITZENKCHIN LEA LINSTER aus Luxemburg hat seit Anfang der 80er Jahre ein eigenes 
Restaurant in ihrem Heimatort Frisange (Frisingen), direkt an den Grenzen zu Deutschland und Frankreich, das die 
Gste mit einem wunderschn lssigen Ambiente und einer grozgige Terrasse empfngt. Aus dem einfachen Caf ihrer 
Eltern hat sie dieses Spitzenrestaurant gemacht und sie hatte schnellen und bleibenden Erfolg. Seit 1987 wird ihr 
Restaurant La Linster cuisinire regelmig mit einem Michelin-Stern ausgezeichnet. Sie hat 18 Punkte (von 20 
mglichen) im bedeutenden Restaurantfhrer Gault Millau. Und vor allem: 1989 siegte sie bei der Weltmeisterschaft der 
Kche und errang dort den Bocuse dOr als erste und bisher einzige Frau. Bei allem Erfolg, auch als Fernsehkchin ist 
Lea Linster sich selbst und ihrer Art zu kochen treu geblieben: qualittsbewusst und genial.Leseprobe. Abdruck erfolgt 
mit freundlicher Genehmigung der Rechteinhaber. Alle Rechte vorbehalten.Lea ist einfach eine grandiose 
FrauAuergewhnlich, was Cornelia Poletto hier ber ihre Sterne-Kollegin sagt. Denn wenn groartige Kche 
aufeinandertreffen, ist es sonst schon ein Kompliment, dass es nichts zu meckern gibt. Bei Lea Linster ist eben vieles 
andersAlfred Biolek kennt sie am lngsten. Lea war schon 1989 Kandidatin bei Mensch MeierDeine Bolognese heute 
fand ich toll 


